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HomeCHEF.
PIEKARNIKPELENWIEDZY

Rewolucyjny piekarnikHomeCHEFtgczy wsobiewiedze kucharskichmistrzéw

i przyjazna dla uzytkownika technologie. Duzy, kolorowy wyswietlacz TFT
pozwala tatwo zaprogramowac zgdane ustawienia piekarnika prostag metoda
przesuwania opuszkiem palca po kolejnych poziomach menu. Najwiekszg
zaletg piekarnika jest opatentowany system STEPbake, umozliwiajgcy
pieczenie krok po kroku. System ten pozwala wstepnie zaprogramowac
zmiany temperatury oraz sposobdw i czasdw grzania jako gotowa procedure
przygotowania wybranej potrawy. HomeCHEF to przemyslany wybor, ktory
gwarantuje zawsze doskonate kulinarne przezycie i ktéry zachwyci zaréwno

adeptdw, jak i prawdziwych mistrzéw kuchni.

HomeCHEF



REWOLUCYJNA
INNOWACJA W PIECZENIU

Swiatowa innowacja - pieczenie krok po kroku

Piekarnik Gorenje HomeChef to rewolucyjna innowacja w dziedzinie sprzetu
gospodarstwa domowego. Unikatowy system sterowania oraz wysoka
skutecznos¢ dziatania zapewniajg wyjatkowe rezultaty pieczenia. Gtéwna
nowinkg w nowej ofercie piekarnikéw jest oryginalny** system programowanego
pieczenia metodg krok po kroku - STEPbake. Wiele przepiséw kulinarnych
wymaga, by podczas pieczenia dokonac¢ zmiany temperatury badz kombinacji
grzatek, a czasem obydwu tych parametréow. Piekarnik HomeChef pozwala to
wszystko przewidzied i zaprogramowadé. Wybierz pieczenie metodg PRObake i
ciesz sie petnig kulinarnych doznan.

Oprdécz wspomnianej metody pieczenia piekarnik oferuje jeszcze trzy inne opcje:
AUTObake - oferuje 65 zaprogramowanych przepisow pieczenia;wsrod nich
rowniez przepisy zaprogramowane automatycznie na tryb pieczenia “krok po
kroku”;

MYbake - oferuje mozliwos¢ tatwego zapisywania i modyfikacji wtasnych
przepiséw kulinarnych uzytkownika;

SIMPLEbake - najkrotsza droga do przygotowania jednej z 9 najczesciej
przyrzadzanych potraw.

Piekarnik HomeChef to doskonate rozwigzanie zaréwno dla adeptow gotowania,

jak i dla doswiadczonych mistrzdw.

Bon Appétit

** w toku procedury o przyznanie patentu miedzynarodowego
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Piekarnik HomeChef wyposazony jest w unikatowe sterowanie

dotykowe wykorzystujgce duzy, kolorowy, interaktywny
wyswietlacz TFT. Technologia ta opiera sie na super wydajnym
mikrosterowniku, dziatajagcym jak niezalezny komputer. Zaréwno
hardware, jak i starannie opracowany system operacyjny,
bedacy owocem wtasnej dziatalnosci badawczej, zapewniajg
uzytkownikowi szybsze i bardziej przyjazne dziatanie. System
sterowania, cho¢ oparty na skomplikowanej technologii, jest
przyjazny dla uzytkownika i sprawia, ze dokonywanie wyborow
jest niestychanie proste. Wybor programow i funkcji odbywa sie
poprzez przesuwanie palcem po ekranie. Zawartos¢ wyswietlana
jest w sposdb przejrzysty i tatwy do zrozumienia. W gtdwnym
menu, na ekranie chronionym szklang szybg, wyswietlana jest
data oraz godzina. Obstuga wszystkich ustawien moze odbywac
sie w jednej z 30 dostepnych wersji jezykowych. Menu gtowne
prowadzi do menu podstawowego oferujgcego 4 rézne sposoby
wyboru wtasciwego programu przygotowania potrawy. Wybierz

ten, ktory ci najbardziej odpowiada!



ZALETY STEROWANIA
HomeChef

1

Szybkie i tatwe sterowanie oparte na
najnowoczesniejszej technologii i sprawdzonych
osiggnieciach wspotczesnego designu! Sterowanie
dotykowe zostato wzbogacone o funkcje
przewijania. Kolorowy wyswietlacz zapewnia tatwy
przeglad ustawien oraz logiczne wybory z menu.

2

Kolorowy interaktywny wyswietlacz TFT, reagujacy
na dotyk. Niezwykte tatwe sterowanie - wybierz
jedng z 30 dostepnych wersji jezykowych.

3

Przejrzysta, przyjemna logika lezgca u podstaw
systemu sterowania - jedynego takiego systemu w
catej ofercie urzadzen gospodarstwa domowego.
Dotykajgc bezposrednio szklanej szyby uzyskujesz
natychmiastowy dostep do licznych wyboréw i
kombinacji.

4

Kolorowe zdjecia potraw wraz ze wskazéwkami
przygotowania - 65 zaprogramowanych przepisdéw
kulinarnych, wybranych wedtug kryterium
miedzynarodowej popularnosci, opatrzonych
efektownymi, kolorowymi zdjeciami. Gwarantowana
réoznorodnos$¢ potraw oraz niezawodnosc
kulinarnych rezultatow.

5

Odnosniki do ulubionych lub najczesciej
przygotowywanych potraw. tatwy dostep do
najlepszych, sprawdzonych przepisdw, ktére chcesz
mie¢ w kazdej chwili pod reka.

6

Automatyczne pieczenie metoda krok po kroku -
pieczenie wedtug sprawdzonej sekwencji krokéw.
Mozesz zaufac¢ procedurze pieczenia proponowanej
przez program lub samodzielnie zaprogramowac
dziatanie grzatek, temperature i czas pieczenia

- 3 kroki procesu pieczenia. Dzieki innowacyjnej
technologii stworzony przez siebie proces pieczenia
metoda “krok po kroku” mozesz rowniez zachowac
w pamieci urzadzenia.

7

tatwe, logiczne wybory zaréwno dla
poczatkujacych, jak i doswiadczonych
uzytkownikdw kierujacych sie wtasnymi
preferencjami.

8

Opatentowana innowacja STEPbake, ktora wniesie
do domowej kuchni posmak profesjonalizmu z cata
prostotg obstugi. Wybierz jedyny piekarnik, ktory
pozwoli ci zaprogramowac pieczenie krok po kroku
- wedtug wtasnych zyczen.

9

W petni zintegrowany wyswietlacz za szklang
szyba ochronng - jeszcze jedna z wielkich innowacji
w dziedzinie urzgdzen gospodarstwa domowego!
Sterowanie piekarnikiem HomeChef odbywa

sie poprzez dotkniecie lub przesuwanie palcem

po szybie chronigcej wyswietlacz. Rozwigzanie
stosowane w przemysle motoryzacyjnym, produkcji
telefonéw komaorkowych i innych zaawansowanych
technologiach znalazto po raz pierwszy
zastosowanie w kuchni! Takie rozwigzanie oznacza
mniej uszkodzen, tatwe czyszczenie i estetyczny
wyglad.

10

Wybér wtasnego jezyka sposréd 30 wersiji
dostepnych jezykowych! Wyjatkowy elektroniczny
modut programujacy HomeChef umozliwia obstuge
w jezyku wybranym przez uzytkownika, zapewniajgc
tym samym lepsze zrozumienie i funkcjonalnosc¢
wszystkich zaprogramowanych opcji!



SIMPLEbake
NAJKROTSZA DROGA DO
ULUBIONEJ POTRAWY

Po wybraniu opcji SIMPLEbake na interaktywnym wyswietlaczu pojawia sie
9 zdjec najczesciej przygotowywanych potraw. Wraz z wyborem jednej z nich
program natychmiast rozpoznaje, jakich uzy¢ grzatek, na ktérym poziomie nalezy
umiesci¢ brytfanne i jak dtugo bedzie trwato pieczenie. Program automatycznie
dostosowuje sie do wprowadzonych przez uzytkownika danych dotyczgcych
masy produktu, stopnia zapieczenia i czasu trwania pieczenia. Home Chef

logicznie poprowadzi cie przez menu i system potwierdzania wybordw.
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AUTObake S

BOGATY WYBOR
GOTOWYCH
PROGRAMOW PIECZENIA

System AUTObake oferuje zaprogramowane optymalne ustawienia umozliwiajace
przygotowanie 65 potraw. Sg one przechowywane w pamieci urzgdzenia wedtug
logicznych kategorii. Przystepujgc do pieczenia nalezy najpierw wybrac kategorie,
np. mieso, warzywa lub ciasta, a nastepnie zgadang potrawe. Program pyta o
przyblizong mase produktu, zgdany stopien zapieczenia i ewentualnie planowany
czas zakonczenia pieczenia. Po wprowadzeniu powyzszych danych nalezy

przycisngc¢ »Start«. W zaleznosci od wprowadzonych danych program dostosuje

ustawienia i zadba, aby upieczona potrawa byta smaczna i gotowa na czas.
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PRObake
KLASYCZNE
PIECZENIE DLA
DOSWIADCZONYCH
KUCHARZY

Wybodr funkcji PRObake umozliwia kucharzowi petna
swobode kreacji, a jednoczesnie zwieksza niezawodnosc¢
i precyzje wszystkich zadanych procesow. Jesli z
doswiadczenia wiesz, w jakiej temperaturze i jak dtugo
trzeba piec wybrang potrawe, jaki dobdr grzatek jest
najwtasciwszy i jakie wtgczy¢ dodatkowe ustawienia, to
funkcja PRObake zapewni ci pieczenie scisle wedtug
twoich wybordw.

Oryginalny, chroniony patentem system pieczenia “krok
po kroku” STEPbake, dostepny w trybie PRObake,
umozliwia  zaprogramowanie 3  kolejnych  zmian
temperatury i kombinacji grzatek w poszczegdlinych
przedziatach czasowych. Jesdli receptura przygotowania
potrawy zaleca takie zmiany w trakcie pieczenia, mozesz
wszystkie niezbedne ustawienia zaprogramowac jeszcze
przed rozpoczeciem pieczenia. W ten sposdb pieczenie

odbywa sie automatycznie, bez potrzeby nieustannej

kontroli, a kulinarny rezultat jest zawsze doskonaty.
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MYbake
TWORCZE
KORZYSTANIE
7 WEASNYCH
DOSWIADCZEN

Funkcja MYbake pozwala na organizowanie ksigzKi
kucharskiej obejmujgcej 150 rdznych przepiséow
tworzonych w oparciu o gotowe receptury oraz
wprowadzane do pamieci wtasne ustawienia. Program
oferuje 10 kategorii potraw, jak np. mieso, ryby i owoce
morza, warzywa, chleb itp. W obrebie kazdej kategorii
mozna zapamieta¢ maksymalnie 15 przepisédw na rézne
potrawy wraz z procedurami ich przygotowania. W
ksigzce mozna zapisa¢ przepisy na ulubione potrawy
pochodzace z trybu AUTObake badZz dowolne potrawy,
dla ktérych uzytkownik stworzyt w trybie PRObake z
pomocg metody pieczenia “krok po kroku” STEPbake
wtasne, sprawdzone procedury przyrzadzania. Wystarczy
jedno dotkniecie, by zapamietane ustawienia przywotac

z pamieci piekarnika!

pleczed indyk

kietbasa vdka kurczaka

rostbef




DODATKOWE
FUNKCJE SPECJALNE

Przyspieszone nagrzewanie piekarnika - FastPreheat

Podtrzymywanie wtasciwej temperatury przygotowanych potraw - StayWarm
Podgrzewanie talerzy przed serwowaniem cieptych dan - WarmPlate
Rozmrazanie - FoodDefrost

Mozliwosc¢ uzycia sondy do pieczenia migsa - MeatProbe

Czyszczenie piekarnika przy uzyciu wody - AquaClean
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BO 9950 AX/ BO 9950 AB
Piekarnik do zabudowy

e MIPSHTRERIHEINES
T A A

. design: HomeMADE?® ksztatt wnetrza
piekarnika wzorowany na piecach
chlebowych / szklany panel sterowania /
ergonomiczny uchwyt / tatwo
wyjmowalne drzwi piekarnika / wnetrze
piekarnika pokryte emalig EcoClean /
czarny kolor panelu sterowania

. HomeCHEF, duzy kolorowy wyswietlacz
TFET

© sterowanie elektroniczne

. piekarnik wielofunkcyjny BigSpace, 65 |

. sposoby grzania **

. SuperSize, najwieksza pojemnosc
uzytkowa pieczenia

. PerfectGrill, duza powierzchnia grillowania

. OpenView, podwodjne oswietlenie

. ruchoma gdrna grzatka

. potrdjnie szklone drzwi z jedna warstwa
refleksyjna (CoolDoor)

. mechaniczna blokada drzwi

. DC - dynamiczne chtodzenie piekarnika

© czyszczenie piekarnika: funkcja

czyszczenia AquaClean / wyjmowalne
tatwo zmywalne wktadki / Ptyta
katalityczna na tylnej $cianie

. standardowe wyposazenie: gteboka
emaliowana brytfanna /ptytka emaliowana
brytfanna / szklana brytfanna /
uchwyt do wyjmowania brytfann /
filtr przeciwttuszczowy / ruszt / sonda
do pieczenia miesa / trzypoziomowe
prowadnice teleskopowe

. moc przytaczeniowa: 3,3 kW

. zuzycie energii: 0,79 kWh (wielosystemowe),
. 0,87 kWh (konwencjonalne)

. poziom hatasu 46 dB(A)

o wymiary (s x w x g): 59,7 x 59,5 x 56,5 cm
. wymiary otworu do zabudowy (s x w x g)

o 56-56,8 x 59-60 x 55 cm

. kod ean: 3838942469459

ZALETY:
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HomeCHEF

HomeMade

BigSpace

FastPreheat

PerfectGrill

DynamiCooling
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Gorenje Polska Sp.z o.0.

Biuro Centralne i magazyn

ul. Poznanska 159, 05 - 850 Ozaréw Mazowiecki, Polska
Tel.: +48 22 738 32 O1, Fax: +48 22 738 3215

Salon firmowy - Tel. kom.: 506 010 282, 512 701 088
E-mail:gorenje@gorenje.pl

http://www.gorenje.pl

Oddziat Wroctaw
Tel. kom.: 506 010 281
e-mail: wroclaw@gorenje.pl

Oddziat Poznan
Tel. kom.: 506 010 286
e-mail:poznan@gorenje.pl

Oddziat Gdynia
Tel. kom.: 506 010 283, Tel: 506 010 284
e-mail: gdynia@gorenje.pl

Oddziat Katowice
Tel. kom.: 506 010 293, Tel: 506 010 294
e-mail:katowice@gorenje.pl

Oddzial Rzeszow
Tel.: 508 289 672
rzeszow@gorenje.pl

Markety
Tel. kom.: 506 010 297 (potudnie),
Tel: 506 010 295 (centrum), 506 010 289 (pdtnoc)

gorenje




